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Proceso: Proyecto SGPS-12885-2024 FASE 1. DISEÑO DE EQUIPO DE 

PROCESAMIENTO PARA LA TRASFORMACIÓN AGROINDUSTRIAL DEL 

CACAO CULTIVO DE LA PAZ EN COLOMBIA 

 

Se realiza investigación en literatura científica, para la contextualización del proceso 
beneficio del cacao en campo, actualmente es aplicado por medianos y pequeños 
productores a nivel nacional. 
 
Lugar: Instalaciones del centro de comercio y turismo  
Hora de inicio: 8:00 am 
Hora de finalización: 4:00 pm 
Fecha 06/05/2024 
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